
<표 Ⅳ-24> 학습과목의 강의계획서

주 강  의   내  용 수업방법 학습자료
[과제포함]

기자재
[보조교구]

1

1] 강의제목: 오리엔테이션

2] 강의주제: Beverage와 Bar 의 기본개념

3] 강의세부내용: 
① Beverage 의 개념

② Bar 의 개념

③ Bar 종사원의 직무

강의

질의/응답
Beam Project

2

1] 강의제목: Beverage의 이해

2] 강의주제: 술의 개념과 이해

3] 강의세부내용: 
① 술의 역사

② 술의 제조과정

③ 알콜의 특성

강의

질의/응답

주 p19 - 22

부 p21 - 22
Beam Project

3

1] 강의제목: Beverage의 이해

2] 강의주제: Beverage의 분류

3] 강의세부내용: 
① 비알콜성 음료

② 알콜성 음료

③ 알콜도수 표시

④ 주류의 비중

강의

질의/응답

주 p23 - 28

부 p23 - 29
Beam Project

4

1] 강의제목: Beverage의 종류

2] 강의주제: 양조주Ⅰ

3] 강의세부내용: 
① 맥주의 유래

② 맥주의 주원료

③ 맥주의 종류와 서비스 방법

④ 국가별 유명맥주

*과제제출 : 현재 칵테일 트랜드 조사 및 분석

강의/실습

질의/응답

주 p29 - 33

부 p70 - 86

Beer Glass

Glass Towel

1차과제공지

5

1] 강의제목: Beverage의 종류

2] 강의주제: 양조주Ⅱ

3] 강의세부내용: 
① 와인의 개요

② 산지별 분류

③ 와인오픈과 테스팅

④ 와인보관요령

⑤ 와인 빈티지

⑥ 와인병과 와인글라스

강의/실습

질의/응답

주 p48 - 77

부 p70 - 86

Wine

Wine Glass

6

1] 강의제목: Beverage의 종류

2] 강의주제: 증류주Ⅰ

3] 강의세부내용: 
 ① 위스키의 개요

 ② 위스키의 종류

 ③ 진의 개요

 ④ 진의 종류

 ⑤ 보드카의 개요

 ⑥ 보드카의 종류

강의/실습

질의/응답

주 p78 - 90

부 p88 - 110

위스키, 진, 

보드카

7 중  간  고  사



주 강  의   내  용 수업방법 학습자료
[과제포함]

기자재
[보조교구]

8

1] 강의제목: Beverage의 종류

2] 강의주제: 증류주Ⅱ

3] 강의세부내용:
  ① 럼의 개요

  ② 럼의 분류

 ③ 브랜디의 개요

 ④ 브랜디의 종류

 ⑤ 데킬라의 개요 및 종류

 ⑥ 아쿠아비트 와 스파이스 리큐르

강의/실습

질의/응답

주 p91 - 90

부 p88 - 110

위스키, 진, 

보드카

9

1] 강의제목: Beverage의 종류

2] 강의주제: 혼성주

3] 강의세부내용:
  ① 혼성주의 제조법

  ② 혼성주의 원료에 의한 분류

  ③ 혼성주의 종류

강의/실습

질의/응답

주 p103 - 106

부 p124 - 132

깔루아, 

슬로우진, 

오렌지큐라소등

10

1] 강의제목: 주장경영관리

2] 강의주제: 주장경영의 개념

3] 강의세부내용: 
  ① 주장의 개념

  ② 주장의 종류

  ③ 주장의 조직과 직무분석

  ④ 종사원의 기본요건

*과제제출 : 싱글몰트위스키의 유통과 시장조사

강의

질의/응답

주 p221 - 229

부 p167 - 203

Beam Project

2차과제공지

11

1] 강의제목: 주장경영관리

2] 강의주제: Bar의 경영관리

3] 강의세부내용: 
  ① 바의 경영과 수익관리

  ② 바의 원가와 업장 및 메뉴관리

  ③ 칵테일메너

강의

질의/응답

주 p230 - 239

부 p167 - 203
Beam Project

12

1] 강의제목: 칵테일실무

2] 강의주제: 칵테일의 개념

3] 강의세부내용: 
  ① 칵테일의 정의

  ② 칵테일의 유래와 분류

  ③ 칵테일의 기법

강의

질의/응답

주 p119 - 129

부 p211 - 267
Beam Project

13

1] 강의제목: 칵테일실무

2] 강의주제: 칵테일실습

3] 강의세부내용:
  ① 칵테일 가니쉬 종류

  ② 칵테일 도구와 글라스

  ③ 칵테일 기물잡는 요령

  ④ 칵테일 만드는 요령

강의/실습

질의/응답

주 p130 - 144

부 p211 - 267

칵테일 글라스 

칵테일 도구

칵테일 주재료

14

1] 강의제목: 칵테일실무

2] 강의주제: 칵테일조주

3] 강의세부내용: 
  ① 베이스별 분류

  ② 조주기능사 표준레시피

  ③ 조주기능사 실기시험 유의사항

  ④ 조주기능사 모의실기시험

강의/실습

질의/응답

주 p119 - 124

부 p211 - 267

칵테일 글라스 

칵테일 도구

칵테일 주재료

15 기  말  고  사


